BLUE BAR

Seleccion de aceitunas 3

Salmorejo de tomate verde 9

Ensalada de cogollos a la brasa 10

Puerros confitados con aceite de humo 8
Ensalada de tomate y algas 12

Steak tartar con yema trufada 18

Anchoas de Santofa con pan soplado 16
Ensaladilla marina de erizo de mar a la minute 15
Jamon Ibérico de bellota (80 gr) 21
Zamburifa con vinagreta citrica 4

Almejas a la marinera de Pernod 17
Gambas de costa al vapor de algas 19
Montadito de foie y cebolla caramelizada 14

Tagliolini Cipriani al burro de citron y salvia 14

Tataki de wagyu 18

Navajas en escabeche Thai 14 Ostra de Normandia 3,50 (ud) 21 (6uds)

Sardinas de costa marinadas 11 Cangrejo real media pata (100 25

Cangrejo real pata entera 00 gn 48

Tagliolini Cipriani con caviar (15gn 42

#bluespotbarcelona encompaniadelobos.com 10% IVA INCLUIDO
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LeS 360° DEL Ce+ CKTAIL

La evolucion de los sabores medidos por grados

#bluespotbarcelona



CeN HISTeRIA, O° 14€

Para Blue Spot, el origen de la cocteleria clasica es un
punto muy importante, por lo que no le ponemos limites.
Pidenos tu favorito y nosotros te lo preparamos siguiendo
la receta tradicional. Aqui te proponemos algunos...

NEGRONI MAI TAI OLD FASHIONED
DRY MARTINI MOJITO BLOODY MARY
MANHATTAN GIN FlIzZ KIR ROYALE
COSMOPOLITAN PISCO SOUR PINA COLADA
CAIPIRINHA ESPRESSO MARTINI MOSCOW MULE
MARGARITA AMERICANO APEROL SPRITZ
CeNTEMPeRANE+*S DE AUTeR, 180° 14€

A partir de la influencia culinaria que se integra en nuestra barra,
versionamos unos cléasicos con ingredientes gastrondmicos
y asi nace esta propuesta de cocktails de autor.

PINKY BLOW
Bombay Sapphire,

BLUE SPOT MARTINI
El aperitivo mediterraneo preparado
con ginebra Oxley, Martini Dry
macerado con albahaca, fino Lustau
y bitter de oliva.

Sutil y elegante.

MULA HINOJADA

Nuestro Moscow Mule al hinojo
con Gin Mare, licor de pera, zumo

de limén y ginger beer.
ST. FRENCH COLLINS

Grey Goose infusionado con
eucalipto, St. Germain, zumo de TRUFADO WEI
limoén y soda Schweppes...

Et voilal Sour con mezcal Espadin, miel

de trufa, pifia y tomillo limonero...

Para paladares atrevidos.

Chambord, Orgeat y pomelo.

NOCHE DE GRITOS INTENSITY

Tequila Patrén Silver, chutney de
mango, agave y shrub de habanero.
iQue empiece la fiestal

Deward’s 12, puré
de higos, vainilla, cacao blanco
y angostura. jPuro sabor!

MADAME MARA

Pisco, manzana, apio, jengibre,
cilantro, yuzu y clara de huevo.
Fresco y digestivo.

SOTOBOSQUE

La vuelta al Manhattan elaborado
con Jack Daniel's Single Barrel,
licor de pino, sirope de arce
y Martini Ambrato

ODA A LORANGE

Santa Teresa 1796 y naranja en todas sus
expresiones. Licor y vermut de naranja, zumo
y bitter de naranja, agua de azahar, mermelada
de naranja amarga... y lo acabamos
con un toque de café.

CREATIVIDAD VIVA, 360° 14€

¢CON ALCOHOL O SIN?
¢CON FRUTOS ROJOS O JENGIBRE?
LAFRUTADO O CITRICO?

Porque cada momento es Unico e irrepetible 50\\/\05
y nos encanta la atencion personalizada. Cuéntanos 260°
qué te apetece y nosotros nos encargamos del resto.

Te creamos un cocktail a tu medida ideal para ti.




ZUMeS CeoLD PRESS
100% Ecoldgicos by Loup & Filles

LUNA
Remolacha, zanahoria,
manzana, jengibre
y limén 5,95¢

SIENNA
Sandia, manzana,
limén y menta 5,95¢€

INDIA

Zanahoria, naranja, limon,
jengibre y clircuma 5,95¢€

MAIA
Pifa, manzana, pepino,
limén y menta 5,95¢

MARA
Manzana, apio, jengibre,
limoén y cilantro 5,95¢€

SANGRIAS BLUE SPeT

DE VINO TINTO
Y brandy Torres, licor de
naranja, frutos rojos, arandanos
y un final de canela.

COPA 8€ / JARRA 28¢€

DE CAVA

Y ginebra, manzana, pifia,

uva y un final de jengibre

COPA 8€ / JARRA 32¢

EL MUNDe DEL
DESTILAD ¢

#bluespotbarcelona



Ginebras y su perfect serve

BOMBAY SAPPHIRE 12
con un twist de limon

OXLEY 15
con un twist de lima

G'VINE FLORAISON 15
con un twist de lima y uva morada

HENDRICK'S 15
con pepino y agua de rosas

SEAGRAM'S 12
con un twist de naranja y granos de café

CITADELLE 15
con un twist de naranja y una rama de canela

BROCKMAN'S 15
con un twist de pomelo y frutos rojos

PUERTO DE INDIAS 12
con un twist de lima y fresas

MONKEY 47 15
con un twist de lima

GIN MARE 15
con un twist de limoén, romero y albahaca

MARTIN MILLER'S 15
con un twist de limon

TANQUERAY TEN 15

con un twist de lima, naranja y pomelo

* PREPARAMOS TODOS NUESTROS GIN&TONICS CON TONICA SCHWEPPES PREMIUM

Ron Whisky
Bacardi carta blanca cuba 12 White Label 12
Bacardi 8 cuba 16 Aberfeldy 12 16
Santa Teresa Gran Reserva Venezuela 12 Dewar's 12
Santa Teresa 1796 Venezuela 15 Jack Daniel’s Single Barrel 17
Brugal Afejo Republica Dominicana 12 Woodford Reserve Bourbon 16
Havana 7 Cuba 14 Woodford Reserve Rye 18
Zacapa 23 Guatemala 16 Cardhu 12 15
Zacapa XO Guatemala 35 Chivas 12 15
Diplomético Reserva Exclusiva 16 Jack Daniel's N°7 14
Venezuela

Jameson 12

_ Black Label 14

Tequ”a shot The Yamazaki Distiller's Reserve 32
Patron Silver 8 The Macallan 12 Fine Oak 16
Patron Reposado 9 The Macallan 18 52
Patron Anejo 10 Blue Label 45
Mezcal Espadin 8 Lagavulin 16 25
Espoléon Reposado 5 Buffalo Trace Bourbon 15
Herradura Silver 7
Don Julio Reposado 8 Vodka

Grey Goose Francia 12
Brandy y cohac Absolut Suecia 12
Larios 1866 s Belvedere Poionia 16
Torres 20 14 Elit Rusia 10
Hennessy VS o Beluga Rusia 16
Hennessy XO 52
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